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 רקע

10-בטרופי הרגיש לנזקי צינה בטמפרטורות אחסון הנמוכות מהאנונה היא פרי סו
o
C . למרות שהיקף

והמגדלים מעוניינים  , עיקר היבול מתרכז בחודש נובמבר,  דונם בלבד600-הגידול בארץ עומד על כ

 נבחנו השפעת 2005בניסויים שנערכו במעבדה לאחסון בקריית שמונה בשנת . לרווח את תקופת השיווק

השפעת טמפרטורת שונות באחסון על איכות , בעת הקטיף על טעם הפרי וכושר אחסונומצב ההבשלה 

 ). סמארט פרש (MCP-1הפרי והשפעת חשיפה למעכב פעילות האתילן 

. תוצאות הניסויים העידו כי ככל שהפרי נקטף בשל יותר כך קצב הבשלתו לאחר הקטיף מואץ

8טמפרטורות אחסון של 
o
C12בטמפרטורה של  גרמה לנזקי צינה בעוד ש

o
C משך האחסון המרבי היה 

10-ב. שבועיים
o
Cבאמצעות חשיפה לסמארט פרש ניתן היה להאריך .  שבועות3- הוארך משך האחסון ל

 .אולם בחיי מדף התפתחו ריקבונות רבים,  שבועות4-את האחסון ל

אשר , דידותייםי, הראשון בחן חומרי הדברה חדשים. בעקבות ממצאים אלו הוצבו השנה שני ניסויים

השני בחן את השפעת החשיפה . עילים ניתן יהיה בקלות יחסית לבצע הליכי רישוינצפה כי במידה ויהיו י

 . בשילוב חומר חיטוי על כושר אחסון הפרי, לסמארט פרש בשני ריכוזים

 

  הדברת ריקבונות אחסון באמצעים ידידותיים–' ניסוי א

 רקע

האנונה המאוחסן רגיש להתפתחות של ריקבונות במהלך האחסון בניסויי העבר נמצא כאמור כי פרי 

לאור זאת . .Botrytis cinera, Penicillium sp. Aspergillus spידי -על בעיקר  שנגרמו,בקירור

 בחינה ראשונית של התכנות הדברת הריקבונות בעזרת טיפול לאחר הקטיף בגורמי 2006נערכה בעונת 

 . הדברה ידידותיים

 טותחומרים ושי

 שנקטף בקטיף סלקטיבי בעת הגיעו למצב ,שומרוןהגדי ממושב גן -הניסוי נערך בפרי ממטעו של עמי עין

הפרי חולק בעת הגעתו למעבדה בקריית שמונה לטיפול בגורמים . 2006 בנובמבר 12-הבשלה מיטבי ב

 . אחת- פירות כל10 חזרות בנות 4 נלקחו טיפולהשונים כשלכל 

 :ו בטבילה למשך דקה אחת היוטיפולי ההדברה שבוצע

 .ביקורת ללא טיפול .1

 .)מ"ברודי סחר בע. מ.מ: ן יבוא– אמוניום רביעוני(. *1%טבילה בספורקיל  .2

מ " ח200) מ" בעעמגלכלורין די אוקסיד תוצרת חברת (מיקוגל  ולאחר מכן 1%טבילה בספורקיל  .3

 ).פ"ח(חומר פעיל 

 . פ"מ ח" ח200 מיקוגל .4

 .0.2%) מ" אחזקות בע מנרב חברתתוצרת (Metscinikowia fructicolaשמר  .5

  0.3%) חברת שיצר, סיגנים וחומצות אורגניותקתערובת פראו(הלידוקס  .6

 . טיפול זה בוצע במטע מיד לאחר הקטיף*
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10(לאחר התייבשותו קורר הפרי במשך הלילה לטמפרטורת האחסון 
o
C ( ולמחרת נעטף בשקית

 .  שבועות אחסון בקירור נבדק שיעור הריקבון וגורמיו4בתום .  מיקרון40פוליאתילן מחוררת בעובי 

 תוצאות

, 97%בתום האחסון בקירור נמצא כי שיעור הריקבון בפירות הביקורת שלא טופלו כלל הגיע לכדי 

מרבית הריקבונות הופיעו . כאשר אף לא אחד מהטיפולים שנבחנו תרם להפחתה של שיעורי הריקבון

גורמי .  בממוצע בכל הטיפולים58% אך גם בצידו הופיעו ריקבונות בשיעור של ,)1תמונה  (בעוקץ הפרי

 והן בצד הפרי ץ שיצרה תפטיר לבן והופיעה הן בעוקBotrytis cinereaיה הריקבון שהוגדרו היו הפטרי

שהופיעה רק כריקבון צד במספר פירות , )2תמונה ( Rhizopus stolonifer הוהפטריי) 1תמונה (

 . ומצםמצ

 

 .B. cinereaידי הפטרייה -עוקץ וריקבון צד באנונה אשר נגרמו על ריקבון – 1תמונה                         

 

 

 .R. Stoloniferידי הפטרייה - ריקבון צד באנונה אשר נגרם על– 2                        תמונה 
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תופעה שהובחנה כשעתיים , )3תמונה (תו השחימה קליפ בעקבות טבילת הפרי בספורקיל, בנוסף לכך

 . עם הגעת הפרי למעבדה, לאחר הטיפול

 

 

   

 

 

 

 

 

 

 

 

 . ביום הקטיף 1% השחמת אנונה בעקבות טבילה בספורקיל – 3תמונה 

  פרי טבול בספורקיל–               ימין 

 . ביקורת ללא טיפול–שמאל    
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  (MCP-1)פרש - סמארטמניעת פעולת אתילן בעזרתהשפעת  –' ניסוי ב

 על איכות הפרי המאוחסן בקירור

 רקע

מ אפשרה את הארכת " ח1בעקבות ממצאי העונה הקודמת בה נמצא כי חשיפה לסמארט פרש בריכוז של 

8-10 שבועות בטמפרטורה של 4-האחסון ל
o
C, נערך ניסוי בו נבחן גם ריכוז נמוך יותר של סמארט פרש 

 כנגד ריקבונות 1%בשילוב טבילת הפרי בספורקיל , תר בחיי המדףמנת לאפשר התרככות טובה יו-על

 . אשר בעונה הקודמת הופיעו בעיקר בחיי המדף, האחסון

 חומרים ושיטות

 שנקטף בקטיף סלקטיבי בעת הגיעו למצב ,שומרוןהגדי ממושב גן -הניסוי נערך בפרי ממטעו של עמי עין

בחנו בהשחרות קלות סביב העוקץ בפירות רבים בעת הקטיף הו. 2006 בנובמבר 12-הבשלה מיטבי ב

. 1%בספורקיל ות ריהפה מחצית ממיד לאחר הקטיף נטבל. כתוצאה מנזק קור במטע) שסולקו מהניסוי(

עם פריקת הפרי , כפי שהוזכר בניסוי הקודם. למעבדה בקרית שמונההפרי בצל הועבר לאחר התייבשותו 

במעבדה קורר הפרי .  ולכן נפסל להמשך בדיקהרקילהובחן בהשחמת הקליפה כתוצאה מהטבילה בספו

10(לטמפרטורת האחסון 
o
C (טיפולים בסמארט פרש 3-במשך הלילה ולמחרת חולק ל )6  חזרות בנות3-

 :   שעות חשיפה בטמפרטורת האחסון24למשך )  פירות כל אחת8

 ביקורת. 1

 ,מ" ח1סמארט פרש . 2

 . מ" ח0.6סמארט פרש . 3

 ימי חיי מדף 5בתום האחסון בקירור ולאחר .  שבועות6- ו4, 2בתום הטיפול נעטף הפרי ואוחסן במשך 

 . נבדקה איכותו החיצונית והפנימית של הפרי ונערכו מבחני טעימה

ללא התייחסות לכתמי הקליפה , בעת בדיקת איכות הפרי החיצונית סווגו הפירות למדדים הבאים

 :תפתחות הפרי במטעהשחורים אשר נגרמו בעת ה

קשים במישוש ידני וקליפת הפרי במידה והשחימה חומרת ,  פירות ללא ריקבונות–פרי בריא  •

 .ההשחמה הייתה קלה בלבד

 . קשה עד גמיש במישוש והשחמת קליפה קלה בלבד,   פרי ללא ריקבון-' סוג א •

 . נוניתקשה עד גמיש במישוש והשחמת קליפה קלה עד בי,  פרי ללא ריקבון–' סוג ב •

 . או סובל מהשחמת קליפה בינונית עד קשה, או רך,  פרי רקוב–פסול  •

 

 תוצאות

ידי - עלאתילןהר ובנוסף לכך ייצ). 1טבלה (חל בו פירוק של עמילן הבעת הקטיף היה הפרי קשה ולא 

בעת שהיית הפרי  הפרי החל שלושה ימים לאחר הקטיף ונמצא במגמת עליה עד שבוע לאחר הקטיף

,   ימים בחיי מדף בהם התרכך הפרי6בבדיקה חוזרת של הפרי לאחר , במקביל). 1איור (חיי מדף הנבדק ב

 . 20%-עלה פי שניים ושיעור החומצה ירד בכ. מ.מ.שיעור הכ, חל פירוק מלא של העמילן
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20( ימי חיי מדף 6 מצב הבשלת אנונה בעת הקטיף ולאחר - 1טבלה 
o
Cלחות יחסית65%- ו  .( 

קשיות  

 )ב"ל(

 דרגת פירוק עמילן

)1-10( 

 .מ.מ.כ

(%) 

 חומצה

(%) 

 0.49 9.7 1.1 16.9 קטיף

 0.39 18.4 10 6.1 חיי מדף
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 .קצב ייצור אתילן בחיי מדף לאחר הקטיף: 1איור 

 

 בתום האחסון נמצא כי חשיפת הפרי לסמארט פרש לא השפיעה על שיעור הכתמים השחורים שהופיעו

טבלה ( בעקבות החשיפה לתכשיר הכתמים בחומרתאך לעומת זאת ניכרה הפחתה מובהקת , פני הפרי-על

חומרת הכתמים השחורים כמו גם קושיות הפרי השפיעה על סיווגו ולפיכך בפרי הביקורת . )4תמונה , 2

ריכוזי הסמארט בעוד שבשני ,  במועדי הבדיקה השונים'ב ומעט פירות מסוג 'אלא נמצאו כלל פירות מסוג 

 שבועות 4לא נותר פרי בריא בתום ,  לכךבדומה. )2 טבלה (' מהפירות בסיווג א20%-פרש היו מעל ל

). 2 טבלה( פירות בריאים בטיפולי החשיפה לסמארט פרש 20%- והיו מעל לאחסון בפירות הביקורת

  . שבועות אחסון4בכל הטיפולים לא נותר פרי בריא לאחר חיי מדף בתום 

 
 מ" ח0.6                סמארט פרש 

 
 

            
 מ" ח1                   סמארט פרש 

 
 
 

                     ביקורת ללא טיפול
 
 

 ימי חיי 5 השפעת חשיפה לסמארט פרש לפני האחסון על חומרת כתמי הקליפה באנונה בתום – 4תמונה 
 . חסון בקירורמדף שלאחר שבועיים א
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 ימי חיי 5 השפעת חשיפה לסמארט פרש לפני האחסון על איכות חיצונית של פרי האנונה בתום : 2טבלה 

 .  שבועות אחסון בקירור4לאחר  ור אחסון בקירושבועייםשלאחר מדף 

 כתמי קליפה  הטיפול משך אחסון

 שחורים

(%) 

חומרת 

 הכתמים

 )1-4דרגות (

פרי 

 בריא

(%) 

 'סוג א

%)( 

 'סוג ב

(%) 

 פסול

(%) 

+ שבועיים 

 מ"ח

 ביקורת
100 3.2 a 5.6 b 0.0 b 16.7 b 83.3  

 1-MCP 0.61.4 100 מ" ח b 40.5 a 20.6 a 79.4 a 0.0 

 1-MCP 11.3 100 מ" ח b 66.7 a 27.8 a 72.2 a 0.0 

 b 0.0 a 11.1 88.9 0.0 2.0 100 ביקורת  שבועות4

 1-MCP 0.644.4 1.3 78 מ" ח a 44.4 a 0.0 65.6 

 1-MCP 122.2 1.3 78 מ" ח ab 11.1 b 11.1 77.8 

a-b –נבדלים באופן מובהק  ובכל מועד ערכים עם אותיות שונות בכל טור )p<0.05.( 

 

אולם עם , איכותו הפנימית של הפרי בתום שבועיים אחסון הייתה ללא פגם בכל שלושת הטיפולים

ודות לחשיפת הפרי לסמארט פרש נשמרה תקינות הציפה ביותר  שבועות נמצא כי ה4-הארכת האחסון ל

הנזקים ). איור ( בלבד 22%- מהפירות בעוד שבפירות הביקורת נשמרה תקינות הציפה ב66%-מ

ידי טיפולי - עלהופחתו, שניהם. ל בדרגת חומרה קלה וריקבון פנימי'שהופיעו בציפת הפרי היו התפרקות ג

 .הסמארט פרש
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 שבועות 4השפעת חשיפה לסמארט פרש לפני האחסון בקירור על שיעור הציפה התקינה בתום : 2איור 

 . אחסון

a-b – ערכים עם אותיות שונות נבדלים באופן מובהק )p<0.05.( 

 

לא נמצאו , ידי צוות טועמים מיומן בתום חיי המדף שלאחר שבועיים אחסון-במבחן טעימה שנערך על

חשיפת הפרי לסמארט פרש הטיבה עם הפרי לעומת , אולם מבחינת מראהו, ם מבחינת טעם הפריהבדלי

 ).3טבלה (פירות הביקורת 

 

השפעת חשיפה לסמארט פרש לפני האחסון בקירור על טעם הפרי ומראהו בתום שבועיים : 3טבלה 

 .  ימים בחיי מדף5-אחסון ו

 טעם הפרי הכולל הטיפול

)1-10( 

 מראה הפרי

)1-10( 

 b 3.8 7.4 ביקורת

1-MCP  0.66.2 8.0 מ" ח a 

1-MCP  16.8 7.8 מ" ח a 

a-b – ערכים עם אותיות שונות בכל טור נבדלים באופן מובהק )p<0.05.( 

 

 

 סיכום

לא הפרי ו לסמארט פרש לפני האחסון תרמה לשיפור איכותו החיצונית והפנימית של  האנונהפריחשיפת 

מבחינה , בדומה לממצאי העונה הקודמת.  חיי המדף שלאחר האחסוןאת התרככותו במהלךמנעה 

בחיי אולם בעקבות התפתחות ריקבונות ,  שבועות אחסון4פיזיולוגית איכות הפרי הייתה טובה גם לאחר 

לפיכך ראוי לבחון שוב את יישום הסמארט פרש בשילוב קוטלי פטריות . לא נותר פרי בריאהמדף 

 . יףהמותרים ליישום לאחר הקט

 


