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  תקציר

שבועות,  5 �ל Passion dreamמטרת המחקר היתה להארי� את מש� האחסו	 של ז	 השעונית 

שניי� בפרי  -ויי� ניס 3על מנת לאפשר ייצוא בדר� הי� ולהקל על השווק. לש� כ� נערכו 
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בה� נבדקו המשתני� הבאי�: אסי� מול קטי�, טמפרטורת  –חורפי ואחד בפרי קיצי 

  האחסו	, לחות יחסית ואווירת האחסו	, דינוג וטיפול ידידותי להדברת פטריות.

הפסד משקל, הגור�  –מהממצאי� עולה שקיימות שתי מגבלות להארכת מש� האחסו	 

ידי מכלול פטריות. את ההפסד במשקל נית	 לצמצ� �על להצטמקות ורקבונות הנגרמי�

ידי אריזה בעטיפות פלסטיות בעלות מחסו� לאדי מי�. שני דונגי� שנבדקו, �למינימו� על

נתנו הגנה חלקית בלבד בפני אבד	 מי� והצטמקות. לשילוב של דינוג ועטיפה היה יתרו	 

  ת העטיפה. בהקטנת ההפסד במשקל בתקופת חיי המד� לאחר האחסו	 והסר

שניות) הפחיתה את שעור הרקבו	, א� לא במידה  20 �ל C°55טבילת הפרי במי� חמי� (

מספקת. בשילוב של טבילה במי� חמי� ועטיפה בפוליאתיל	 צפו� נתקבל פרי באיכות 

  שבועות אחסו	. 5הטובה ביותר, א� ג� הוא לא היה ברובו ראוי לשווק לאחר 

), לא נמצא יתרו	 לאחת מה	. בהשוואה C°10 �ו C°6קו (בי	 שתי טמפרטורות האחסו	 שנבד

בי	 פרי קטו� לפרי שנשר ונאס�, נמצא יתרו	 לפרי הקטו� בכושר ההשתמרות, כשהוא נעט�, 

מפאת מיעוט הרקבונות והפחתת ההפסד במשקל. שעור החומצה בפרי שנקט� היה אמנ� 

והגיעה לרמת החומצה בפרי גבוה מאד ביו� הקטי�, א� רמתו ירדה במהל� האחסו	 בקירור 

  שנשר ונאס�.

  

  

  

  תודתנו נתונה ל:

  געתו	 �ירו	 

  עי	 הבשור �אורי כה	 

  בית העמק �רוברטו גלוסמ	 

 –יוסי צפריר 

  כפר בילו 

  L.A. STEPACחברת  �דר' עדנא	 סבהאט 

  פק�סייפ �ארנו	 קיזלשטיי	 

  , קצרי	BioCoat -פסח מאור 

  שה"מ -יצחק רגב 

  סקואגרק �יגאל ברקת 

  דר' ישעיהו קוב+, רני ברנס ושולח	 המגדלי� למימו	 המחקר

  

  

  מבוא

) באזורי� שוני� באר+ Passiflora edulisבשלוש השני� האחרונות הורחבו נטיעות השעונית (

ידי צוות מחקר במינהל המחקר �" עלPassion dream, בעקבות פיתוח ז	 חדש  ""מהנגב עד הגליל

). ז	 זה הינו תוצאות הכלאה מתכנית השבחה בהוואי בי	 2000החקלאי (בלומנפלד וחוב' 
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), שספקה זרעי� למנהל המחקר P. edulis f. flavicarpaהשעונית הסגולה לבי	 השעונית הצהובה (

(קוב+, ידע אישי). לפרי של ז	 זה יש איפא תכונות, שה	 במצב ביניי� בי	 שני ההורי�. בעוד 

י, השעונית הצהובה היא יותר טרופית ורגישה הרבה יותר טרופ�השעונית הסגולה הנה צמח סוב

לטמפרטורות נמוכות. תכונות הפרי השונות, בנוס� להבדל הבולט בצבע הקליפה, ה	 גודל הפרי, 

). לפיכ�, יש לשער שכושר השתמרות הפרי לאחר Chan, 1980חמיצות, ניחוח, טע� ואחוז המי+ (

", ממה Passion dream, יהיו שוני� עבור הז	 "האסי� (או הקטי�) ותנאי האחסו	 המיטביי�

שפורס� עבור זני השעונית הסגולה והצהובה. בדומה לפרי הטרופי, נית	 לקבל מז	 חדש זה 

  ספטמבר).�מר+) ובקי+ (יולי�בחור� (ינואר �באר+, שני יבולי� בשנה 

סיו	 היישומי בספרות העולמית קיי� מעט יידע לגבי הטיפול בפרי השעונית לאחר הקטי�. מהני

שהצטבר באר+ עד כה, ידוע שהבעיות העיקריות ה	 הצטמקות בעקבות אובד	 מי� והתפתחות 

  רקבונות כאשר הפרי נעט� למניעת ההצטמקות (קוב+, יידע אישי).

 Passionמטרת העבודה היתה להגדיר את תנאי הטיפול והאחסו	 המיטביי� עבור ז	 השעונית "

dreamלתקופה של ", שיבטיחו אפשרות ליי 	שבועות. 5צא את הפרי בדר� הי�, כלומר, אחסו  

בפרי אורגני מגעתו	 בתחילת עונת החור�, בפרי רגיל מעי	 הבשור בסו� עונת  �ניסויי�  3נערכו 

  החור� ובפרי קי+ מבית העמק, כאשר כל ניסוי התבסס בחלקו על ממצאי הניסוי הקוד�.

  

  חומרי
 ושיטות

  )14/2/02עתו" (פרי אורגני מג �ניסוי א' 

א'). הפרי שנאס� 1נערכה השוואה בי	 פרי שנאס� מתחת לשיחי� לבי	 פרי שנקט� (תמונה 

  סגול.�לב	 וגוו	 וורוד�גוו	 ירוק �מוי	 על פי צבעו לשתי קבוצות 

  גדלי�:  3 �בכל קבוצה נער� מיו	 משני ל

  גר� 61�80 �גר� וגדול  51�60 �גר�, בינוני  40�50 �קט	 

  גדלי�:  3 �סגול מלא, ולכ	 הוא מוי	 רק ל –היה על פי צבעו  קטי� הפרי

  גר�. 61�80 �גר� וגדול  61�75 �גר�, בינוני  40�60 �קט	 

  חזרות מכל גודל לכל טיפול. 3 �פירות לחזרה ו 10הפירות נארזו באריזות של 

  צפו�. השוואה בי	 פרי ערו� לבי	 פרי עטו� בפוליאתיל	 �הטיפולי� היו: א. גור� ראשי 

  .C°10 �ל C°6טמפרטורת האחסו	, השוואה בי	  –ב. גרו� משני                         

  
____________________________________________________________________  

יישו� טכנולוגיה חדשה. דו"ח מסכ� למדע	 הראשי של  � ). שעונית 2001בלומנפלד, ע., שייע, פ. וסוסאי, י. (

  .203�0363רד החקלאות. תכנית מס' מש

Chan, H. T. (1980). Passion Fruit. Tropical and Subtropical Fruits. S. Nagy and P. E. Shaw. 

Westport, CT, AVI: 300-315. 

, ועל כ	 בטמפרטורה C°6 �(בפרי שנאס� לא היו מספיק חזרות של פרי גדול ובינוני לאחסו	 ב

ימי� עד  33ות של פרי קט	 בלבד). הפרי אוחס	 בקירור במש� חזר 3זו כל טיפול כלל 

 5לחות יחסית במש�  60% �ו C°20 �ולאחר בדיקתו הועבר לחיי מד�, ללא עטיפה, ב 19/3/02

 �ו a* ,Cצבע מינולטה, בערוצי� *�ימי� נוספי�. בדיקות הפרי בקטי� היו צבע הקליפה במד

°Hה וקביעת צבע המי+ ותכולת הכ.מ.מ. ידי שקילת הקליפ�, קביעת אחוז הציפה על
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והחומצה בשיטות המקובלות. בהוצאת הפרי מקירור נקבע ההפסד במשקל הפרי והוער� 

ימי�  5לא עטו� בשקיות. לאחר  C°20 �המראה החיצוני של הפרי לפני העברתו לחיי מד� ב

בח	 נבדקו שוב ההפסד במשקל בנוס� למראה החיצוני, תכולת המי+ בכ.מ.מ. וחומצה ומ

  טע�.

  

  
  א'1תמונה                    

  (שתי שורות ימניות)פרי קטו� 

  (שתי שורות שמאליות) ופרי אסו�

  לאחר מיו	 לפי צבע          

  

  
  

  עי" הבשור –) 19/3/02פרי רגיל מסו, החור, ( –ניסוי ב' 

לאור תוצאות ניסוי א', מטרות ניסוי ב' היו למנוע התפתחות רקבונות ללא שימוש 

  בתכשירי� כימיי� ולבדוק אמצעי� שוני� למניעת הפסד מי� והצטמקות. 

. הפרי השליט, בגודל בינוני, נשלח 19/3/02 �הפרי נאס� לאחר נשירתו ומוי	 בעי	 הבשור ב

, כשהוא עטו� בשקי ניילו	 שחורי�. לאחר שהיית C°4 �לקרית שמונה למחרת לאחר לילה ב

  הטיפולי� הבאי�:, הפרי נארז לפי C°4 �לילה במקרר ב

  ק"ג. 1פרי ללא טיפול, נארז ערו� בסלסלות "נספק" של  –בקורת  .1

  חומר יבש) ואריזה כנ"ל. 18%פק (�טבילה בדונג הדרי� של חברת סייפ .2

  ) קשורה.HDPEעטיפה בשקית פוליאתיל	 צפו� ( .3

  שניות ואריזה כמו בבקורת. 20) למש� C°55טבילה במי� חמי� ( .4

  קשורה. HDPEשניות + עטיפה בשקית  20למש� ) C°55טבילה במי� חמי� ( .5

  ).STEPACחורי� (חברת  6ע�  XF-120עטיפה בשקית קשורה של  .6

  ).STEPACחורי� (חברת  12ע�  XF-120עטיפה בשקית קשורה של  .7

 �ו 4. בטיפולי� C°10 �וב C°6 �פירות) מכל טיפול אוחסנו ב 10חזרות (בנות  6לאחר האריזה 

י אריזתו, עטיפתו ואחסונו. מחצית הפרי הוצאה מקירור לבדיקה לפנ C°8 �, הפרי קורר ל5

שבועות אחסו	. לאחר בדיקה, הפרי התקי	 הועבר לחיי  5שבועות ומחציתו לאחר  3אחרי 

  . 60%ולחות יחסית  C°20 �ימי� ב 5 �מד� ל

  נערכו בדיקות פרי בדומה למתואר בניסוי א'.

  

  פרי קיצי מבית העמק �ניסוי ג' 

 C°10 �ו C°6י� הראשוני� הצביעו על העדר הבדלי� בי	 טמפרטורת האחסו	 של שני הניסוי

. תוצאות ניסוי ב' מלמדות ג� שכושר השתמרות C°10 �ועל כ	 בניסוי זה הפרי אוחס	 רק ב

ידי טבילה במי� חמי� ועטיפה בפוליאתיל	 צפו�. אול�, מאחר והפרי הקיצי �הפרי שופר על
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 3רפי, חזרנו על כל הטיפולי� שנבדקו בניסוי ב' ע� תוספת אינו מ	 ההכרח מתנהג כפרי חו

, קצרי	) ועטיפת פרי מדונג בכל אחד BioCoatטיפולי�: דינוג בדונג טבעי מדבורי� (חברת 

  .HDPEמהדונגי� ביריעת 

הניסוי נער� באותה מתכונת כמו בניסוי ב' בפרי מבית העמק, שנאס� מרשתות מתחת 

. הפרי הובא למעבדה , טופל ונארז באותו יו� והוכנס 27/8/02 �לשיחי� ומוי	 לייצוא ב

  לקירור. למחרת השקיות נסגרו לאחר התקררות הפרי. 

  ,0.6±17.7ב'), א� בהרכבו היה די אחיד: % כ.מ.מ. 1הפרי לא היה אחיד בצבעו (תמונה 

  ממשקלו. 2.9±32.9ואחוז הקליפה   0.07±1.36חומצה  %

  

  

  

  

  כנסה לקירורמראה הפרי בה –ב' 1תמונה 
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  תוצאות

  מצב הבשלת הפרי בתחילת הניסוי

א') בא לידי 1ההבדל הבולט במראה ובצבע בי	 פרי שנשר ונאס� לבי	 פרי שנקט� (תמונה 

). לא נמצאו הבדלי� בי	 הגדלי� במדדי� הנ"ל, 1ביטוי רק באחוז החומצה בפרי (טבלה 

הפרי הבינוני והגדול, על כ	 למעט באחוז הקליפה, שהיה גבוה במובהק בפרי הקט	 לעומת 

  הגדלי�. 3 � כל הנתוני� המוצגי� הינ� ממוצעי� מ

  

  מדדי הבשלה של הפרי שנלקח לניסוי. � 1טבלה 
  

  מובהקות  קטי,  אסי,  

  a  7.1  �2.6  0.009צבע קליפה *

  ל.מ.  C  40.3  53.3צבע קליפה *

  ל.מ.  H  18.0  19.7°צבע קליפה 

  ל.מ.  36.6  36.6  אחוז קליפה

  ל.מ.  13.1  14.0  במי0 (%) כ.מ.מ.

  0.001  4.5  3.1  חומצה במי0 (%)

  ל.מ.  a  3.6  4.5צבע המי0 *

  

  

  איכות הפרי בהוצאה מקירור

  הפסד במשקל

הגור� המכריע בהפחתת ההפסד במשקל במהל� הקירור היה עטיפת הפרי בפוליאתיל	 

לו מאשר הפרי ), כאשר הפרי שנשר ונאס� איבד, לרוב באופ	 מובהק, פחות במשק1(ציור 

. איבוד C°6 �איבד מעט יותר מהפרי שאוחס	 ב C°10 �כ	 הפרי שאוחס	 ב�שנקט�. כמו

). פרי שנאס� לאחר נשירתו 2המשקל הרב בפרי שלא נעט� גר� להצטמקות הפרי (טבלה 

  ידי טמפרטורת האחסו	. �הצטמק יותר מפרי שנקט�, א� הצטמקות הפרי לא הושפעה על

  

 

   1ור צי                

הפסד במשקל פרי שנאס� 

לאחר נשירתו או נקט� ואוחס	 

שבועות ע� (ימי	)  4במש� 

  .HDPE �וללא (שמאל) עטיפה ב

a-b �  מצייני� הבדלי� מובהקי�

  בי	 אסי� לקטי� 

  בכל תנאי אחסו	.

 

המראה החיצוני של  � 2טבלה 
  הפרי בהוצאה מקירור.
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  בריא פרי  פגמי קליפה  רקבו"  הצטמקות  סוג  טמפרטורת  

  (%)  (%)  (%)  (%)  האריזה  האחסו"  

  C°6  
  0  23.3  56.7  50.0  ערו

  80.0  13.3  6.7  1.6  עטו,    קטי,

  C°10  
  5.5  6.7  47.8  52.3  ערו

  81.5  1.2  11.1  1.1  עטו,    

  0  3.3  95.0  83.4  ערו
  C°6  אסי,

  6.7  20.0  75.0  18.3  עטו,    

  C°10  
  0.5  0.0  94.5  99.5  ערו

  30.0  14.0  55.3  0.6  עטו,    

  0.001  ל.מ.  0.000  0.014  קטי,/אסי,  מובהקות

  ל.מ.  0.003  ל.מ.  ל.מ.  טמפרטורה  

  0.000  0.045  0.000  0.000  אריזה  

  
  

הפרי שלא נעט� נפגע ג� קשה יותר ברקבונות מאשר פרי ערו�. גורמי הרקבו	 היו רבי�: 

Alternaria  2(תמונה ,(Cladosporium  תמונה)3 ,(Penicillium  תמונה)ותערובת של פתוגני� 4 (

), א� 2). הפרי שנאס� נפגע הרבה יותר מהפרי שנקט� (טבלה 5שלא הוגדרו (תמונה 

  התפתחות הפטריות לא הושפעה מטמפרטורות האחסו	.

 

  

 

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  Cladosporium – 3תמונה                               Alternaria – 2תמונה                       

  

  

  

  

  

                                  

   4תמונה                                 

                             Penicillium  
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  5תמונה 

  רקבונות פרי, שגורמיה� לא הוגדרו

  
  
  
  
  
  

י� ) וכתמ6בנוס� להצטמקות ורקבו	 הופיעו פגמי� בקליפת הפרי בצורת שקעי� (תמונה 

  ופחות בפרי עטו�  C°6 �מאשר ב C°10 �). שעור הפגמי� היה נמו� יותר ב7בהירי� (תמונה 

  מאשר בפרי ערו�. יתכ	 איפא, שה� ביטוי לנזקי צינה, שהופחתו בתנאי לחות יחסית גבוהה.

  

  

  כתמי� בהירי� בקליפת הפרי � 7שקעי� בקליפת הפרי              תמונה  � 6תמונה        

  

  

  כות הפרי בחיי מד,אי

לאור המצב הקשה של הפרי במרבית הטיפולי� הושאר לחיי מד� רק פרי קטו� שאוחס	 

ונבדק  C°20 �היה בריא. פרי זה הועבר ללא עטיפה ל 80% �בעטיפת פוליאתיל	 צפו�, בו כ

, כ� C°6 �הצטמק פחות ונרקב פחות מפרי שאוחס	 ב C°10 �ימי�. הפרי שאוחס	 ב 5לאחר 

. אול�, עדיי	 היה זה שעור נמו� למדי C°20 �ימי� ב 5בוה יותר נשאר תקי	 לאחר ששעור ג

  ).3לצרכי� שווקיי� (טבלה 

, שעורי C°10 �מבחינת טע� הפרי לא נבדלו שני הטיפולי�, א� על פי שבפרי שאוחס	 ב

  ).4(טבלה  C°6 �הכ.מ.מ. והחומצה היו נמוכי� יחסית לפרי שאוחס	 ב

  

  
  .HDPEשבועות אחסו	 בעטיפת  4יצוני של הפרי בחיי מד�, לאחר המראה הח � 3טבלה 

  

  הפסד משקל  פרי בריא  פגמי קליפה  רקבו"  הצטמקות  טמפרטורת

  (%)  (%)  (%)  (%)  (%)  אחסו"



 9

C°6  76.8  29.9  17.6  10.4  7.92  

C°10  54.8  4.9  20.6  25.4  7.35  

  ל.מ.  ל.מ.  ל.מ.  0.008  0.026  מובהקות

  

  כולת הכ.מ.מ. והסוכר לאחר אחסו	 וחיי מד�.טע� הפרי ות – 4טבלה 
  

  חומצה  כ.מ.מ.  טע
 כללי   מראה כללי  טמפרטורת

  (%)  (%)  )1�10(  )1�10(  אחסו"

C°6  5.2  5.8  12.1  2.8  

C°10  7.2  6.2  10.4  1.7  

  0.000  0.020  ל.מ.  0.044  מובהקות

  

  

  פרי מסו, החור, מעי" הבשור �ניסוי ב' 

) ומשקל ממוצע 8רי של געתו	, ע� צבע הומוגני יותר (תמונה מראה הפרי היה שונה מאד מהפ

גר�. הפרי היה שונה ג� בתכונות אחרות: צבע  80�95גר� ופרי גדול  55�75של פרי בינוני 

), א� אחוז 0.7%±18.0), שעור כ.מ.מ. גבוה יותר (a= * 0.15±5.7המי+ היה יותר כתו� (

ממשקל הפרי)  39%היתה קצת יותר עבה (). הקליפה 0.54%±3.2החומצה במי+ היה דומה (

  ).6, עמוד 1(להשוואה ראה טבלה 

  

                              

                                

   8תמונה                              

  צבע הפרי מעי	 הבשור                  

  בעת האסי�                          
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). 5ואתיל	 בשקיות הסגורות בהתא� לחדירות	 לגזי� (טבלה  2COחלה הצטברות של 

בשתי טמפרטורות  1.5%שבועות סביב  3התיצבה תו�  2CO �רמת ה HDPE � בשקיות ה

 XF-120 �. בשקיות הC°6 �מאשר ב C°10 �האחסו	, א� רמת האתיל	 היתה גבוהה יותר ב

. ברמת החמצ	, HDPEת רמות שני הגזי� היו גבוהות במובהק בהשוואה לרמת	 בשקיו

השפיעו ה	 חדירות השקית וה	 טמפרטורת האחסו	 להפחתתה. במש� שבועיי� אחסו	 

שבועות נוצר מצב של  3נוספי� כמעט ולא חלו שינויי�  ברמות שלושת הגזי�, כלומר תו� 

חורי�  12ע�  XF-120שיווי משקל בי	 נשימת הפרי לבי	 חדירות השקיות לגזי�. בשקיות 

והאתיל	 היו נמוכות במובהק ורמת החמצ	 היתה גבוהה בהשוואה לשקיות  2CO �רמות ה

XF-120  חורי�. 6ע�  

  
  

  תנאי אווירת האחסו	 בטיפולי� של פרי עטו�. � 5טבלה 
 

  מובהקות (בי" טמפ' אחסו")  C°6  C°10  הטיפול  מש1 האחסו"

    2O    (שבועות)
(%)  

2CO 
(%)  

אתיל" 
  (ח"מ)

2O 
(%)  

2CO 
(%)  

אתיל" 
  מ)(ח"

2O   
(%)  

2CO 
(%)  

אתיל" 
  (ח"מ)

 HDPE  17.0a 1.83b 31b 16.4a 1.47b 74b 0.03 .0.00 ל.מ 

3 C°55 +HDPE  16.4a 1.53b 40b 15.4b 1.57b 80b .0.00 ל.מ. ל.מ 

 XF-120/6  14.3b 6.13a 129a 13.1c 6.85a 146a 0.03 .ל.מ. ל.מ  

 HDPE  16.8a 1.83c 14b 16.9a 1.23c 20b .ל.מ. 0.037 ל.מ 

5 C°55 +HDPE  15.8b 1.83c 16b 15.4b 1.33c 30b .0.04 0.007 ל.מ 

 XF-120/6  13.3c 7.10a 42a 12.1c 7.43a 58a .ל.מ. ל.מ. ל.מ 

 XF-120/12  16.1ab 4.43b 19b 15.4b 4.47b 28b .ל.מ. ל.מ. ל.מ 

  
a-c � , נבדלי� ברמת מוב	הקות של מספרי� ע� אותיות שונות בכל טור, לכל מש� אחסוp≤0.01.  
  

  

  

  איכות הפרי בהוצאה מקירור

). 2ההשפעה הבולטת ביותר של הטיפולי� היתה על ההפסד במשקל הפרי והצטמקותו (ציור 

במרבית הטיפולי� לא היתה השפעה של טמפרטורת האחסו	 על ההפסד במשקל ועל כ	 

הפסד במשקל מוצגי� הנתוני� הממוצעי� משתי טמפרטורות האחסו	. הדינוג הפחית את ה

  באופ	 מובהק בהשוואה לבקורת, אול� העטיפות הפחיתו אותו עוד יותר,

  ).13, תמונה 6במיוחד העטיפה בפוליאתיל	 צפו�, שמנע לחלוטי	 את הצטמקות הפרי (טבלה 
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   2ציור                

ההפסד במשקל הפרי במהל�  

(ממוצעי�  האחסו	 בקירור

  C°6טמפרטורות אחסו	  משתי

, רשימת טיפולי� C°10 � ו

  )6בטבלה 

  

  

  

  

  

  טמפרטורות אחסו	). 2 �(ממוצעי� מהמראה החיצוני של הפרי בהוצאה מקירור  � 6טבלה 

  

  )3(ראוי לשווק  פרי בריא   פגמי קליפה (%)  רקבו"  )1(הצטמקות   טיפול  מש1 

אחסו" 
  (שבועות)

 )2(דרגה  (%)  
)1�4(  

(%)  
כתמי
   שקעי

  בהירי

(%)  (%)  

 95.0b 3.2a 0.0 11.7 3.3 85.0 18.3c  בקורת  

 100.0a 2.6b 1.7 18.3 5.0 76.7 41.7b  דינוג  

  HDPE  0.0c 0.0c 0.0 6.7 11.7 81.7 86.7a 

3  C°55  100.0a 2.7b 0.0 10.0 15.0 75.0 45.0b 

  C°55 HDPE+  1.7c 0.0c 1.7 11.7 3.3 83.3 90.0a 

  6  /XF-120  1.7c 0.2c 0.0 13.3 3.3 78.3 91.7a 

 0.00  ל.מ.  ל.מ.  ל.מ.  ל.מ. 0.00 0.00  מובהקות  

 98.3a 3.9a 65.0a 5.0a 25.0 5.0e 0.0c  בקורת  

 100.0a 3.6a 40.0b 1.7b 45.0 13.3de 5.0c  דינוג  

  HDPE  1.7c 0.0d 15.0c 15.3a 40.7 29.0cd 48.3b 

5  C°55  100.0a 3.9a 60.0a 0.0b 23.3 16.7de 3.3c 

  C°55 HDPE+  5.0c 0.3cd 18.3c 6.7ab 31.7 38.3bc 55.0b 

  6  /XF-120  11.7b 1.0b 20.0c 5.0ab 26.7 48.3b 53.3b 

  12  /XF-120  5.0c 0.5c 3.3c 10.0ab 21.7 65.0a 75.0a 

 0.00 0.00  ל.מ. 0.041 0.00 0.00 0.00  מובהקות  

 

  	 לגבי שאר פגמי�.) כל הפרי מויי	 קוד� לגבי הצטמקותו ולאחר מכ1(

  9) ראה תמונה 2(

  ) פרי ראוי לשווק = פרי לא מצומק או ע� הצטמקות קלה, פגמי קליפה מעטי� וקלי� ולא  רקבו	 כלל.3(
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   9תמונה                        

  דרגות הצטמקות 

  (ימי	) 4(משמאל) עד  1 �מ 

  

  

  

  

) וכתמי� בהירי� �10 (תמונה בנוס� להצטמקות, פגמו באיכות הפרי רקבונות, שקעי� רכי

). התפתחות הרקבונות בפרי היתה מוגבלת יחסית לפרי מגעתו	 והגורמי� 11(תמונה 

   2שהופיעו על פי רוב ביחד (תמונות  Cladosporium �ו Alternariaהעיקריי� היו 

 �) ו12(תמונה  Botrytisידי הפטריות �). בנוס� הופיעו מעט רקבונות, שנגרמו על3 �ו

Penicillium  , לא התפתחו הרקבונות בכל הטיפולי�. אול�,  3). עד 4(תמונה	שבועות אחסו

מפרי הבקורת היה רקוב. הטיפולי� היעילי� ביותר להפחתת  65%שבועות אחסו	,  5לאחר 

  ).6(טבלה   XF-120ובשקיות  HDPE �הרקבו	 היו עטיפות הפרי ב

). כפי 6מקור� לא היה ברור (טבלה שבועות אחסו	 אובחנו שקעי� רכי� בפרי, ש 3לאחר 

 5הנראה היו אלה התחלות של התפתחות רקבונות, מאחר ששעור� הל� ופחת לאחר 

  שבועות אחסו	, כאשר שעורי הרקבו	 גברו.

ידי �הסיבה להופעת הכתמי� הבהירי� בקליפת הפרי אינה ברורה. הופעת� לא הושפעה על

, רק היקפ� התרחב ע� הארכת מש� טמפרטורת האחסו	 או הלחות היחסית סביב הפרי

  האחסו	. 

בפרי שהיה עטו�  92% �ל 85%שבועות אחסו	, שעורי הפרי הראויי� לשווק היו בי	  3לאחר 

). הדינוג והטבילה במי� 13בפרי הבקורת (תמונה  18% �, לעומת כX-tendאו  HDPEבשקיות 

. כעבור 50% �חות מחמי� הכפילו את כמות הפרי הראוי לשווק, א� היא עדיי	 היתה פ

פרי ראוי לייצוא רק  50%שבועיי� אחסו	 נוספי� שעורי הפחת עלו בהרבה ונתקבלו מעל 

  ).14חורי� (תמונה  12ע�  XF-120באריזות 

  

       

  

  

  

  
            

שקע בקליפת  – 10תמונה   הפרי
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  Botrytis � 12תמונה      כתמי� לבני� בקליפה                           – 11תמונה   

  

               

  HDPEבקורת         דינוג                            HDPEבקורת         דינוג                             

  

  

  

  

  

  

  

  

  
  (שמאל) C°10 �(ימי	) וב C°6 �שבועות ב 3מראה פירות שאוחסנו במש�  – 13תמונה 

  

  

          XF-120                                  דינוג             בקורתXF-120           דינוג           בקורת  

  

  חורי� 12ע�  XF-120 �שבועות ב 5מראה פירות שאוחסנו  � 14תמונה 

  (שמאל). C°10 �(ימי	) וב C°6 �ב

  

  איכות הפרי לאחר חיי מד,

שבועות  3לא עטו�, אפילו לאחר ימי� היתה לרוב ארוכה מדי לפרי  5תקופת חיי מד� של 

. הפג� HDPE), למעט פרי שנטבל במי� חמי� לפני אריזתו בשקיות 7אחסו	 בלבד (טבלה 

העיקרי היה הצטמקות הפרי, א� ג� שעורי הרקבו	 עלו בפרי, שלא היה עטו� באחסו	. 

ת העליה ברקבונות בחיי מד� היתה מלווה בירידה בשקעי� רכי� בפרי בהשוואה לשעור� בע

ידי הטיפולי� השוני�, א� ג� לא גר� תמיד �ההוצאה מקירור. פג� נוס�, שלא הושפע על

לפסילת הפרי לשווק, היו כתמי� בהירי� על קליפת הפרי. בכל הטיפולי� בה� הפרי היה 
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ימי חיי מד� היה במובהק גבוה,  5עטו� במהל� האחסו	, שעור הפרי הראוי לשווק אחרי 

  עטיפה. בהשוואה לפרי שאוחס	 ללא

  

  טמפרטורות אחסו	) 2 �המראה החיצוני של הפרי לאחר חיי מד� (ממוצעי� מ � 7טבלה 
  

  ראוי לשווק  פרי בריא   פגמי קליפה (%)  רקבו"  )1(הצטמקות   טיפול  מש1 

אחסו" 
  (שבועות)

דרגה   (%)  
)0�4(  

(%)  
כתמי
   שקעי

  בהירי

(%)  (%)  

 100.0a 3.7a 36.7a 6.7 48.3 8.3 10.0c  בקורת  

 100.0a 3.8a 20.7b 11.9 42.0 25.4bcd 5.0c  דינוג  

  HDPE  100.0a 2.1bc 0.0c 11.7 51.0 37.4bc 45.7b 

3  C°55  100.0a 3.8a 18.3b 1.7 61.7 18.3cd 10.0c 

  C°55 HDPE+  84.8b 1.8c 0.0c 7.0 28.5 64.4a 69.6a 

  6  /XF-120  98.3a 2.3b 1.7c 5.0 50.0 43.3b 43.3b 

 0.00 0.00  ל.מ.  ל.מ. 0.00 0.00 0.01  מובהקות  

  

  

שבועות אחסו	, נשאר מעט פרי ראוי לשווק בכל הטיפולי� כבר בעת ההוצאה  5לאחר 

, ועל כ	 לא היה צפוי שהפרי בטיפולי� אלה XF-120 �), למעט עטיפה ב6מקירור (טבלה 

ות בריאי� פיר 15.6%נשארו רק  XF-120/12ישתמר בחיי מד�. ג� מהפרי שאוחס	 בשקיות 

  ימי חיי מד�, בעיקר בעקבות התפתחות רקבונות (שאר הנתוני� אינ� מוצגי�). 5בתו� 

  

  

  ההרכב הכימי וטע
 הפרי

במהל� האחסו	 חלו ירידות מובהקות בתכולת הכ.מ.מ. והחומצה בכל הטיפולי�, ללא 

 �ת ב). הירידו8הבדלי� מובהקי� עקביי�, א� ע� הבדלי� בי	 טמפרטורות האחסו	 (טבלה 

C°10 היו גדולות יותר מאשר ב� C°6 ,אול� הבדלי� אלה לא הובחנו במבחני הטע�. כלומר ,

הטע� הכולל ירד במהל� האחסו	, א� לא הובחנו הבדלי� מובהקי� בי	 טמפרטורות 

  .C°10 �האחסו	, א� היתה נטיה לטע� מועד� בפרי שאוחס	 ב

  

  

  מ. והחומצה במי+ וטע� השפעת טמפרטורת האחסו	 על תכולת הכ.מ. � 8טבלה 

  הפרי לאחר חיי מד� בתו� האחסו	 (ממוצעי� מכלל הטיפולי�).               
  

  ) *1�10טע
 כולל (  חומצה (%)  כ.מ.מ. (%)  מש1 האחסו"

  C°6  C°10  C°6  C°10  C°6  C°10  (שבועות)

0  0.7±18.0  0.7±18.0  0.54±3.21  0.54±3.21  �  �  

3  0.5±16.9  0.5±16.6  0.16±2.46  0.25±2.17  1.2±8.2  0.9±9.0  
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5  0.4±16.4  0.0±15.8  0.19±2.39  0.30±2.08  1.6±6.4  2.6±7.3  

              מובהקויות

  ל.מ.  0.00  0.002  טמפ' אחסו	

  0.051  0.018  ל.מ.  ל.מ.  0.00  0.01  מש� אחסו	

  
  .5 �ו 1* ממוצעי� מטיפולי� 

  

  

  פרי קיצי –תוצאות ניסוי ג' 

טיפולי�) ובהרכב  4 �דלו ברמות הלחות היחסית (נמדדה בתנאי הסביבה במהל� האחסו	 נב

  ).9האווירה (טבלה 

  
  לחות יחסית) 65% � ו C°9.4(בפרי לא עטו� תנאי אווירת האחסו	 בטיפולי� של פרי עטו�  � 9טבלה 

  
  אתיל"  2O  2CO  לחות יחסית  טמפרטורה  טיפול  מש1 אחסו"

  (ח"מ)  (%)  (%)  (%)  °)C(  ואריזה  (שבועות)

  HDPE  9.8±0.39 96.7±0.4 20.6ab 0.5b � 

  XF120 / 6 9.8±0.39 93.4±5.6 20.4b 0.97a � 

3  XF120 / 12 9.5±0.43 87.8±1.9 20.5ab 0.83a � 

  CW+HDPE � � 20.7a 0.47b � 

  BW+HDPE  � � 20.5ab 0.50b � 

  55°c+HDPE � � 20.4b 0.53b � 

  HDPE  9.8±0.39 96.7±0.4 16.0 1.15b 6.0c 

  XF120 / 6 9.8±0.39 93.4±5.6 13.7 6.46a 15.4a 

5  XF120 / 12 9.5±0.43 87.8±1.9 15.4 4.74a 10.9b 

  CW+HDPE � � 17.5 0.80b 5.9c 

  BW+HDPE  � � 16.6 0.92b 7.7bc 

  55°c+HDPE � � 16.6 0.92b 8.4bc 

   ל.מ.      

  
a-c � , נבדלי	ברמת מובהקות של מספרי� ע� אותיות שונות בכל טור, לכל מש� אחסו �p≤0.001.  

CW  �  ,דונג הדרי�BW � דונג דבורי�  

  

  

שבועות אחסו	 היו נמוכות יחסית לרמות שהצטברו בפרי  3שהצטברו במש�  2CO �רמות ה

), מה שמעיד על רמת פעילות מטבולית 9 �ו 4החור� בניסוי ב', במש� תקופה דומה (טבלאות 

ות אחסו	 הרמות היו דומות בשני הניסויי�, שבוע 5נמוכה יחסית של פרי הקי+. לאחר 

שבועות, בעוד שבפרי החור�, אותו  3כלומר בפרי הקי+ התקבל מצב שווי משקל לאחר 

שבועות. ראוי לציי	 את ההבדל בי	 שתי היריעות במצב שווי המשקל  3המצב התקבל תו� 

  ).3ור המתקבל, המותנה בחדירות השונה לכל אחד מהגזי� (צי 2CO �בי	 החמצ	 וה
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  המתקבלות בשקיות סגורות 2CO �היחס בי	 רמות החמצ	 וה � 3ציור 

  .)HDPEפוליאתיל	 צפו� (בהשוואה לשקיות   XF-120של                               
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  איכות הפרי בהוצאה מקירור

ימי חיי מד�.  4ולאחר  C°10 �סו	 בשבועות אח  5 �ו 3בניסוי זה אות� פירות נשקלו לאחר 

). הדינוג בשני הדונגי� 4(ציור  54%ההפסד במשקל פירות הבקורת בתקופה זו הגיע עד 

הפחית את ההפסד במשקל באותה מידה, א� פחות מהעטיפות. בי	 סוגי העטיפות לרוב לא 

� היו הבדלי� מובהקי� בהפסד משקל במהל� האחסו	, ובתקופת חיי המד� הפרי שנעט

בשקיות במהל� האחסו	 הפסיד פחות או יותר בדומה לפרי שלא נעט�. שילוב של דינוג ע� 

לא הפחית את ההפסד במשקל במהל� האחסו	, אול� הקטי	 את ההפסד  HDPE �עטיפה ב

. ההבדלי� HDPE �בצורה מובהקת בתקופת חיי המד�, בהשוואה לפרי לא מדונג שאוחס	 ב

  ביטוי במראה הפרי, שהיה מצומק  המובהקי� בהפסד משקל באו לידי

  מאד לאחר אחסו	 ללא עטיפה, מצומק למדי לאחר דינוג, א� לא מצומק באריזות השונות 

  ).10, טבלה 16(תמונה 

  
  .C°10 �המראה החיצוני של פרי בהוצאה מאחסו	 ב � 10טבלה 

  
  ראוי לשווק  פרי בריא  פגמי קליפה  רקבו"  הצטמקות  )1(טיפול  מש1 אחסו"

  (%)  (%)  (%)  (%)  )0�4דרגה (  (%)    ת)(שבועו

  1  100.0a 3.9a 0 50.0a 50.0d 0.0e 

  2  100.0a 2.9b 0 30.0ab 70.0bcd 43.3d 

  3  80.0b 1.2c 3.3 33.3ab 63.3cd 70.0c 

  4  100.0a 3.7a 0 33.3ab 66.7bcd 10.0e 

3  5  0.0e 0.0e 0 30.0a 70.0bcd 80.0abc 

  6  20.0cd 1.0cd 0 0.0c 100.0a 100.0a 

  7  23.3c 1.0cd 0 6.7bc 93.3ab 96.7ab 

  8  0.0e 0.0e 3.3 10.0bc 86.7abc 86.7abc 

  9  6.7de 0.7d 3.3 33.3ab 63.3cd 76.7bc 

  10  0.0e 0.0e 0 16.7bc 83.3abc 93.3ab 

 0.000 0.015 0.010  ל.מ. 0.000 0.000    מובהקות

  1  100.0a 4.0a 100.0 - 0.0b 0.0d 

  2  100.0a 3.9a 90.0 - 10.0ab 0.0d 

  3  100.0a 3.2b 100.0 - 0.0b 0.0d 

  4  100.0a 4.0a 90.0 - 10.0ab 0.0d 

5  5  20.0bc 0.7c 96.7 - 3.3b 10.0cd 

  6  26.7b 1.0c 90.0 - 10.0ab 13.3cd 

  7  26.7b 1.0c 90.0 - 10.0ab 16.7bcd 

  8  6.7cd 0.7c 83.3 - 16.7ab 36.7ab 

  9  16.7bc 1.0c 90.0 - 10.0ab 26.7abc 

  10  0.0d 0.0e 73.3 - 26.7a 46.7a 

 0.000 0.076   ל.מ. 0.000 0.000    מובהקות

  
  )18(עמוד  4) ראה מקראה לטיפולי� בציור 1(

a-e .מספרי� ע� אותיות שונות בכל עמודה, לכל מועד בדיקה, נבדלי� זה מזה ברמת המובהקות המצויינת  
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  מקרא טיפולי

  פרי ערו� –. בקורת 1

  . דונג הדרי�2

  . דונג דבורי�3

  C°55. טבילה במי� 4

  HDPE. שקיות 5

  חורי� 6ע�  XF-120. שקיות 6

  חורי� 12ע�  XF-120. שקיות 7

  HDPE. דונג הדרי� + 8

  HDPE. דונג דבורי� + 9

  HDPE. מי� חמי� + 10

  

  

  
  ימי חיי מד� 4 �שבועות ו 4 �ו 3במש�  C°10 �הפסד משקל בפרי מאוחס	 ב – 4ציור 

  (העטיפות הוסרו בעת העברת הפרי לחיי מד�). C°20 �ב             

             a-e  � ) העמודות, לכל מועד בדיקה בנפרד 	אותיות שונות מציינות הבדלי� מובהקי� ביp≤0.05.(  

  

  

  

        7                   6                  5                4                    3                   2                  1   

  

  

  שבועות  3בהוצאה מאחסו	 לאחר  7עד  1המראה החיצוני של הפרי מטיפולי�  � 16תמונה 

  שבועות (תמונה תחתונה). 5(תמונה עליונה) ולאחר                    

  

  רי, שהפחיתה את שבועות, הצטמקות הפרי היתה המגבלה העיקרית לאיכות הפ 3לאחר 

a     b       b     bc     bc    bc 

bc    bc 

bc                      c 
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  ).3 �ו 2) וא� כשהוא היה מדונג (טיפולי� 4 �ו 1שעורי הפרי הראוי לשווק בפרי ערו� (טיפולי� 

המגבלה השניה היתה הופעת כתמי� בקליפת הפרי שהיו כפי הנראה בחלק� הגדול התחלתו 

שבועות אחסו	, שעורי הפרי ע�  5של רקבו	. מאחר שהפרי היה כמעט כולו רקוב לאחר 

ידי הפטריות �תמי קליפה נעלמו כליל במועד זה. הרקבונות בניסוי זה נגרמו בעיקר עלכ

Alternaria alternata ו� Botrytis cinerea .בשעורי� דומי� ,  

  

  איכות הפרי לאחר חיי מד,

, 11שבועות אחסו	 (טבלה  3בתקופת חיי המד� חלה הדרדרות מהירה באיכות הפרי, לאחר 

ידה באיכות קשור להצטמקות הפרי העטו� ולהתפתחות רקבונות, ). עיקר היר17תמונה 

ידי צוות �שנמנעה רק בפרי שנטבל במי� חמי� לפני אריזתו. בהערכת מראה הפרי על

). פרי זה היה ג� המוצק 17זכה לציו	 הגבוה ביותר (תמונה  8הטועמי�, הפרי מטיפול 

לאור שעורי לפרי הבקורת.  ביותר, א� כל הטיפולי� תרמו למוצקות פרי טובה בהשוואה

שבועות אחסו	, הפרי נבדק לאחר  5הרקבו	 הגבוהי�, שהופיעו בעת ההוצאה מקירור בתו� 

  ימי חיי מד�, א� בכל הפירות הופיעו סימני רקבו	 (הנתוני� אינ� מוצגי�). 4

  
  ימי חיי מד�  5 �ו C°10 �שבועות אחסו	 ב 3המראה החיצוני של פרי לאחר  - 11טבלה 

  (העטיפות הוסרו בעת הוצאת הפרי מאחסו	). C°20 �ב                 
  

דרגת   טיפול
  מוצקות

פגמי   רקבו"  הצטמקות
  קליפה

  ראוי לשווק  פרי בריא

  (%)  (%)  (%)  (%)  )0�4דרגה (  )1�4(  

1  1.0d 4.0a 33.3c 66.7a 0.0c 0.0c 

2  1.2bc 3.3a 50.0bc 33.3bcd 16.7bc 0.0c 

3  1.4bc 1.6b 90.0a 3.3e 6.7c 16.7bc 

4  1.3bc 3.8a 60.0abc 40.0bc 0.0c 0.0c 

5  1.5abc 1.6b 70.0ab 13.3cde 16.7bc 16.7bc 

6  1.3bc 1.6b 70.0ab 20.0cde 10.0c 20.0bc 

7  1.3bc 1.7b 56.7bc 26.7bcde 16.7bc 26.7abc 

8  1.8a 1.1bc 47.4bc 10.0de 42.6ab 52.6a 

9  1.4bc 0.7c 56.7bc 16.7cde 26.7abc 43.3ab 

10  1.7ab 1.4bc 3.3d 50.0ab 46.7a 53.3a 

 0.002 0.005 0.001 0.001 0.000 0.003  מובהקות
  

  = פרי קשה 4= פרי גמיש,  2= פרי ר�,  1(*) 

a-c � .ערכ� ע� אותיות שונות נבדלות בכל טור ברמת המובהקות המצויינת
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            7                     6                   5                 4                   3                   2                  1         

                                          

                                            10                  9                    8  

  

  

  

  

  

  

  

       7                    6                    5                   4                     3                    2                      1         

  

                                           10                    9                      8  

  

  

                 � ימי חיי מד� ב 5 �ו C°10 �בועות אחסו	 בש 3בתו�  23/9/02 �מראה הפרי ב – 17תמונה 

C                     °20  ו 5, בתו� 14/10/02 �(קבוצה עליונה) וב 	. 4 �שבועות אחסו�ימי חיי מד  
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  ההרכב הכימי וטע
 הפרי

ימי  5 �שבועות אחסו	 ו 3נמדדו הבדלי� בתכולת הכ.מ.מ. והחומצה בי	 הטיפולי� לאחר 

). במהל� האחסו	 וחיי מד� חלה ירידה מובהקת בשעורי הכ.מ.מ. במרבית 5ד� (ציור חיי מ

הטיפולי�, למעט פרי שנטבל במי� חמי�. הירידות החזקות ביותר היו בפרי המדונג ובפרי 

העטו�. ג� בשעור החומציות לא חל שינוי בפרי שנטבל במי� חמי�, עיקר הירידה חלה בפרי 

לציי	 שהבדלי� אלה, למרות היות� מובהקי� מבחינה המדונג ובפרי העטו�. יש 

 7.5�8סטטיסטית, לא באו לידי ביטוי במבח	 הטעימה, בו קיבל הפרי ציוני� גבוהי� למדי (

), ללא הבדלי� בי	 הטיפולי�, למעט הפרי המדונג בדונג הדרי� ומאוחס	 ביריעת 10מתו� 

HDPE טע� לוואי וטעמו דורג 	6.7, בו הובח.(  

  

  

  שבועות אחסו	  3שעורי הכ.מ.מ. (ימי	) והחומצה (שמאל) במי+ הפרי לאחר  � 5 ציור

  .C°20 �ימי חיי מד� ב 4 �ו C°10 �ב                   

  

  

  מסקנות

  ניסוי א'

פרי שנאס� לאחר נשירתו על הקרקע במטע אורגני של געתו	 לא השתמר היטב  .1

עת פוליאתיל	 צפו�, בעיקר בגי	 שבועות, א� כשהוא עטו� בירי 4באחסו	 בקירור במש� 

  התפתחות רבה של רקבונות.

שבועות כשהוא  4פרי שנקט� באותו מטע השתמר היטב באחסו	 בקירור במש�  .2

  עטו� ביריעת פוליאתיל	 צפו�.

ללא עטיפת פוליאתיל	 בגי	  C°10 �ו C°6לא נית	 לאחס	 את הפרי בטמפרטורות  .3

  הרבה. ממשקל הפרי, והצטמקותו 20%הפסד מי�, מעל 

, בעיקר הודות C°6 �בהשוואה ל C°10 �כשהפרי עטו� היה יתרו	 קל לאחסו	 ב .4

  להפחתת שעורי הפגיעה בקליפה, כולל רקבונות.



 22

ההבדלי� העיקריי� בי	 פרי שנאס� ופרי שנקט� היו בצבע הפרי ובשעור החומצה  .5

ו	 הגבוה בפרי שנקט�. במהל� האחסו	 החמיצות ירדה במידה רבה והפרי בסו� האחס

  וחיי המד� היה די טעי�.

  

  ניסוי ב' 

  .C°10 �וב C°6 �לא נמצאו הבדלי� בכושר השתמרות הפרי באחסו	 ב .1

ידי דינוג ובאופ	 �ההפסד במשקל הפרי, הפג� בעיקרי באיכותו, הופחת במידת מה על .2

  .X-tend �ו HDPEידי עטיפה בשקיות �כמעט מוחלט על

ות, לא היו הבדלי� מובהקי� למרות ההבדלי� בהרכב האווירה בשקיות השונ .3

  באיכות הפרי הארוז.

 5 �שבועות באיכות סבירה, אול� ב 5עטיפת הפרי בשקיות אפשרה אחסו	 פרי במש�  .4

שבועות אחסו	, לפרי  3ימי חיי מד� לאחר מכ	 הפרי ברובו נרקב והצטמק. לאחר 

  ימי�. 5שאוחס	 בשקיות השונות, היו חיי מד� סבירי� במש� 

שניות) לפני האריזה בשקית הפחיתה את  20 �ל �C°55 חמי� (טבילת הפרי במי .5

  שעורי הרקבו	 באופ	 מובהק.

  חורי�. 12ע�  XF-120איכות הפרי הטובה ביותר התקבלה לאחר אחסו	 בשקית  .6

  


  סיכו

, נית	 להסיק ששני הגורמי� העיקריי� המגבילי� את 2002משלושת הניסויי� שנערכו בשנת 

שבועות ה� הצטמקות הפרי ורקבונות. את הצטמקות  5 �י להארכת מש� האחסו	 של הפר

) ובמידה X-tendאו  HDPEידי עטיפה ביריעות פלסטיות (�הפרי נית	 להפחית במידה רבה על

ידי דינוג. לשילוב של דינוג ועטיפה באחסו	 היה יתרו	 בתקופת חיי המד�, כאשר �מעטה על

  הפרי כבר לא היה עטו�.

ידי טבילה �מספר רב של פטריות ושעור� הופחת משמעותית עלידי �הרקבונות נגרמו על

במי� חמי�, לפני העטיפה והאחסו	. פרי עטו� נרקב פחות מפרי ערו�, א� לא היה יתרו	 

  ) בסביבת הפרי.6�7%גבוהה ( 2COלעטיפה  שייצרה רמת 

. יתכ	 שחלק מפגמי C°10 �ו C°6לא נמצא הבדל בכושר השתמרות הפרי בטמפרטורות של 

  קליפה, עליה� התפתחו רקבונות ה� נזקי טמפרטורות נמוכות וראוי לבדוק טמפרטורות ה

  כ	 יש מקו� לבחו	 שימוש בקוטלי פטריות �בפרי עטו�. כמו C°10 �אחסו	 גבוהות מ

שבועות, וכ	 להרחיב  3 �למניעת רקבונות, על מנת להגיע לתקופות אחסו	 ארוכות יותר מ

  טמפרטורות גבוהות יותר ו/או למשכי זמ	 ארוכי� יותר.את בדיקת השימוש במי� חמי� ב

בהיות פרי השעונית ייצר	 האתיל	 הנמר+ ביותר מבי	 הפירות, ראוי לבחו	 את תגובתו 

  .MCP-1למעכב פעולת האתיל	 


