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 תקציר

 ה זו שני ניסויים:נערכו בעונ

 פרש"-. ניסוי אריזה בשקיות סופחות אתילן "ביו1

 5 -מטרת הניסוי היתה להאריך את משך האחסון האפשרי של הזנים פוארטה והאס עד ל

 שבועות לפחות. 

הניסוי בפוארטה נערך בסוף עונת קטיף הפרי, כאשר איכות הפרי לא היתה מתאימה 

פרש" -. האחסון באווירה מתואמת בשקית "ביוC°6 -לאחסון ממושך, בתנאים מקובלים ב

אטומה אמנם שיפר בצורה מובהקת את איכות הפרי מבחינת אחוז הפרי הראוי לשווק 

)מוצק וללא רקבונות( ומבחינת שעור עוצמת האפרת הציפה, אך עדיין לא הושגה האיכות 

השגת שבועות לאחר הקטיף. התוצאות מרמזות על אפשרות  5הדרושה לשווק הפרי 

שבועות אחסון בזן פוארטה בתחילת עונת הקטיף ובהמשכה,  5איכות הדרושה לאחר 

 כאשר איכות הפרי ההתחלתית מתאימה לכך.

. איכות הפרי החיצונית היתה C°6 -שבועות אחסון ב 8 -ו 7בזן האס, הפרי נבדק לאחר 

בשקית  משביעת רצון, אולם ציפת הפרי האפירה, במיוחד בתקופת חיי המדף. האריזה

ללא הצטברות אתילן, הפחיתה  6-7%לכדי  2COפרש " אטומה, שאפשרה הצטברות -"ביו

את שעורי הפרי עם ציפה אפורה ואת עוצמת הפגיעה בצורה מובהקת. אמנם, משך 

שבועות היה עדיין ארוך עבור פרי בשיטת אחסון זו, אולם ניתן להסיק  7האחסון של 

ת עבור הזן האס בעונת הקטיף המוקדמת, יספק שבועו 5-6מהתוצאות שמשך אחסון של 

 פרש" קשורה אטומה.-עם שקית "ביו C°6פרי באיכות ראויה בתנאי האחסון של 

 . הדברת רקבונות בעזרת חשיפה לאוזון.2

ידי חשיפת הפרי -נבדקה האפשרות שניתן למנוע התפתחות רקבונות בפירות אבוקדו על

אוזון שונות בפרקי זמן שונים לפני ואחרי  הקטוף לאוזון לתקופה קצרה. נבדקו רמות

ראשוניות של חשיפה של  תוצאות. Colletotrichum gloeosporoidesהדבקת הפרי בפטריה 

פירות פוארטה וריד מודבקים, אינן מצביעות על עיכוב של התפתחות רקבון אלא על נזק 

י הדבקתם בפטריה, אפשרי לפרי במינון גבוה מדי. לעומת זאת, חשיפת הפירות לאוזון לפנ

הצביעה על אפשרות הגברת עמידות הפרי להדבקה עוקבת. על סמך תוצאות אלה, נראה 

 שיש מקום להרחיב ולהעמיק את המחקר.
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 ”פרש-ביו“ניסוי אריזה בשקיות סופחות אתילן של  – 1ניסוי 

 בשיתוף: ירח מזרחי ומיקי נוי

 

 מבוא

ידע אישי(, נראה כי ניתן  –)עמי קינן  מתצפיות מוקדמות ואיסוף מידע ממקורות שונים

ידי אריזתם בשקיות -לשמור על איכות חיצונית ופנימית טובה של פירות אבוקדו על

ידי קיבוץ -פרש" )מיוצרות על-פוליאתילן מוספגות בחומר הסופח אתילן בשם "ביו

 גרופית(. ההנחה היתה סבירה לאור ההצלחות שהוצגו בעבר באחסון פרי בתנאי אווירה

( ועל סמך ההנחה שנוכחות אתילן באווירת Meir et al. 1995, 1989מבוקרת )רזניצקי וזיו 

 האחסון מגבירה את האפרת ציפת הפרי )פסיס, ידע אישי(. 

שבועות לפחות,  5מטרת המחקר היתה לאפשר אחסון של הזנים פוארטה והאס במשך 

 כאשר הפרי מוצק, נקי מרקבונות וללא האפרת ציפתו.

 

 ים ושיטותחומר

 גל.-בוצעו שני ניסויים, אחד בכל זן, בראשית חודש מרץ בבית האריזה אבוקדו

 זן פוארטה

 גל, לאחר העברתו במערך המיון.-, בבית האריזה אבוקדו14נארז פרי בגודל  5/3/2000 -ב

 מטעים: שניר, דן ומחניים, כאשר כל מטע נחשב כחזרה בניסוי. 3 -הפרי נקטף יום קודם ב

 ינוג והייבוש, הפרי נארז בקרטוני ייצוא לפי הטיפולים הבאים:לאחר הד

 פרי ערום –בקורת  .1

 פרש" מקופלת-שקית "ביו .2

 ידי קשירה(-פרש" אטומה )על-שקית "ביו .3

תיבות מכל  4. מדגמי פרי )C°6 -לאחר אריזתו הועבר הפרי לאחסון במעבדת הקירור ב

ם. טמפרטורת הפרי הממוצעת יו 39 -ו 32מטע לכל טיפול( הועברו לחיי מדף כעבור 

במשך האחסון. טמפרטורת הפרי הממוצעת, ללא שקיות,  C°0.1  6.3בשקיות היתה 

פירות לתיבה. שאר  3. הפרי נבדק חיצונית בעת הוצאתו מקירור ונחתכו C°0.4  6.0היתה 

 4ף הועברו לחיי מד 3 -ו 2, ללא העטיפות. בטיפולים C°20 -ימי חיי מדף ב 5 -הפרי הועבר ל

ימים  5תיבות פרי מכל מטע שלא נפתחו בעת הוצאת הפרי מקירור. השקיות נפתחו אחרי 

ימים בחיי מדף. נבדקו הרכב האווירה ורמת  5בחיי מדף ולאחר בדיקתו הושהה הפרי עוד 

 האתילן לפני פתיחת השקיות.

מוצקות בדיקות הפרי כללו: הפסד משקל, מראה חיצוני )פרי ראוי לשווק ושעור הרקבון(, 

פירות לבדיקת המצב הפנימי.  3ידנית ומידת האפרת הציפה. בעת ההוצאה מקירור נחתכו 

 שאר הפירות נפתחו לאחר חיי המדף.
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 זן האס

 גל. לאחר העברתו במערך המיון.-, בבית האריזה אבוקדו18נארז פרי בגודל  6/3/2000 -ב

 יזה היו:הפרי נקטף יום קודם במטעים של עמיעד ודפנה. טיפולי האר

 פרי ערום –. בקורת 1

 פרש" מקופלת-. שקית "ביו2

 פרש" אטומה-. שקית "ביו3

 שקית מקופלת - LDPE. פוליאתילן בעל צפיפות נמוכה 4 

 ידי קשירה(-שקית אטומה )על - LDPE. פוליאתילן בעל צפיפות נמוכה 5 

גל. מדגמים -בחדר קירור של אבוקדו C°6 -הפרי הארוז נבנה בשני משטחים שאוחסנו ב

תיבות  1-5שבועות. מכל מטע הועברו לבדיקה בין  8 -ו 7לבדיקה הועברו למעבדה כעבור 

 לכל טיפול.

לאחר בדיקת האווירה נפתחו השקיות והפרי נבדק כמתואר לזן פוארטה, לפני העברתו 

חום וחום. )לא נבדקה איכות הפרי -ירוק, ירוק –לחיי מדף. בנוסף, סווג הפרי לפי צבעו 

 ריזות הסגורות בחיי מדף(.בא

 

 

 תוצאות

 פוארטה

. בשקיות 1הרכב האווירה שהתקבלה בשקיות מקופלות וקשורות מתואר בציור 

 במהלך הקירור, ובחיי מדף לא ירדה מתחת  15% -המקופלות רמת החמצן היתה מעל ל

. בשקיות 5% -, אך בחיי מדף הצטברו מעל ל3% -עלתה ל 2CO -. בקירור רמת ה10% -ל

 בחיי מדף, כשרמת  3-4% -בקירור ול 5-7%קשורות החמצן ירד בדרך כלל לסביבת ה

בהתאמה. רמת האתילן שהצטברה בשקיות במשך  7-8% -ול 6% -עלתה לכ 2CO -ה

 ח"ב(. 10 –האחסון ובחיי מדף לא ניתנה למדידה )סף המדידה 



 5 

 

 

 

 

 

 .C°20 -ימי חיי מדף ב 5לאחר פרש" בהוצאה מקירור ו-הרכבי האווירה בשקיות "ביו – 1ציור 
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 הפסד במשקל

הפחיתה את ההפסד במשקל הפרי בצורה מובהקת ביותר  ”פרש-ביו“האריזה בשקיות 

(, ללא הבדל בין שקית סגורה לאטומה. יתר על כן, אף על פי שפרי ערום הפסיד 1)טבלה 

 שינוי.למעלה מאחוז ממשקלו בשבוע האחסון האחרון, במשקל הפרי הארוז לא חל כל 

 

  C°6 -אחוז ההפסד במשקל פירות אבוקדו מזן פוארטה במשך האחסון ב – 1טבלה 

 גרם(  287 0.1 -)משקל פרי התחלתי    

 
 יום באחסון 39 יום באחסון 32 הטיפול

 3.9a 5.1a פרי ערום

 1.2b 1.2b מקופלת ”פרש-ביו“שקית 

 0.9b 0.9b קשורה ”פרש-ביו“שקית 
 

a-b – תיות שונות בכל טור, לכל מועד בדיקה, נבדלים ברמת מובהקות מספרים עם אוp 0.05 

 

 איכות הפרי בהוצאה מקירור

הטיפולים,  3 -יום, כל הפרי היה מוצק ונראה ראוי לשווק ב 32בהוצאה מקירור לאחר 

 30% -אולם בפרי הבקורת )הערום( ובשקית המקופלת היתה ציפת הפרי בריאה רק בכ

קשורה, הופחתה ההאפרה  ”פרש-ביו“בציפת הפרי שנארז בשקית (. 2מהפירות )טבלה 

באופן מובהק, הן בשעורי הפרי הפגוע והן בעוצמת הפגיעה. לאחר שבוע נוסף בקירור, רק 

הפרי בשקית הקשורה נשאר עדיין מוצק וראוי ברובו לשווק, אבל שעור האפרת הציפה 

 גבר בהרבה, אם כי בעוצמה קלה.

ר פתיחת השקיות הקשורות, הפרי התרכך ונרקב במידה רבה, בתקופת חיי המדף, לאח

אבל עדיין הרבה פחות מאשר בפרי הבקורת. מרבית הפרי בכל הטיפולים סבל מהאפרת 

הציפה, אבל עדיין עצמת הפגיעה היתה קלה יותר באופן משמעותי, בפרי שאחסן קודם 

 לכן בשקיות הקשורות.

 8% -עלתה לכ 2CO -ימים, רמת ה 5ף במשך כשהשקיות הקשורות נשארו סגורות בחיי מד

(, ולא היתה שום הצטברות של אתילן. בתנאים אלה 1)ציור  3% –ורמת החמצן ירדה לכ 

הפרי נשאר קשה ולא נרקב, אולם ציפת הפרי האפירה בעצמה קלה, שהפכה לחזקה במשך 

 ימי חיי מדף נוספים, לאחר הסרת השקיות, כאשר הפרי גם התרכך מאד. 5

רי נשאר בשקיות מקופלות בחיי המדף הוא התרכך יותר, נרקב יותר וציפתו כשהפ

האפירה במידה רבה יותר בהשוואה לפרי שהוצא מהשקיות בעת ההעברה לחיי מדף 

 )הנתונים אינם מוצגים(.
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  C°20 -ולאחר חיי מדף ב C°6 -איכות אבוקדו מזן פוארטה בהוצאה מקירור ב – 2טבלה 

 יות.ללא אריזת השק    

 

 משך האחסון
 -ימים ב

 ראוי רקבון מוצקות הטיפול
 לשווק

 ציפה
 בריאה

 מדד
 האפרה

C°6 C°20  )*( )%( )%( )%( )**( 

 3.37b 0 100a 30.6b 1.46a פרי ערום 0 32

 3.48b 0 100a 30.6b 1.54a פרש מקופלת-שקית ביו  

 4.00a 0 100a 52.8a 1.18a פרש קשורה-שקית ביו  

 1.33b 84.1a 15.9a 11.1a 2.56a וםפרי ער 5 32

 1.33b 83.2a 1.5b 10.9a 2.50a פרש מקופלת-שקית ביו  

 2.61a 34.2b 25.3a 11.2a 1.62b פרש קשורה-שקית ביו  

 2.05b 8.8a 38.6b 7.7 2.33 פרי ערום 0 39

 - - 2.05b 0.0b 29.8b פרש מקופלת-שקית ביו  

 4.00a 0.6b 95.4a 5.6 1.61 פרש קשורה-שקית ביו  

 1.04b 60.4a 33.5b 3.5a 3.12a פרי ערום 4 39

 1.13ab 70.1a 38.0b 4.8a 3.05a פרש מקופלת-שקית ביו  

 1.31a 4.6b 95.8a 6.7a 2.05b פרש קשורה-שקית ביו  

        

 
 = רך 1= גמיש,  2= מעט קשה,  3= פרי קשה,  4)*(  מדד מוצקות: 

 (,25-50%= האפרה בינונית ) 2<(,  25%ה קלה )= האפר 1)**( מדד האפרה: 

 >(. 50%= האפרה קשה ) 4    

a-b –  מספרים עם אותיות שונות בכל טור, לכל מועד בדיקה, נבדלים ברמת מובהקותp 0.05 
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 האס

 תוצאות הניסוי בזן האס אינן שלמות משתי סיבות:

ספר החזרות לטיפול היה במספר חזרות נארז פרי מזן "ריד" במקום "האס" ועל כן מ .1

 קטן מהמתוכנן.

 גל" וחלק מהחזרות לא הגיעו כלל לבדיקה במעבדה.-הפרי אוחסן ב"אבוקדו .2

 6-7%" קשורות עד ”פרש-ביו“בשקיות " 2CO -במהלך כחודשיים אחסון עלתה רמת ה

(. לעומת זאת, 3עם הצטברות מעטה מאד של אתילן )טבלה  7-9% -ורמת החמצן ירדה ל

היתה נמוכה בהשוואה ואילו רמת החמצן ואתילן  2CO -אתילן קשורה רמת הבשקית פולי

היו גבוהות יותר. הבדלים אלה בהרכב הגזים גרמו, כפי הנראה, להבדל אחד באיכות 

(. האפרת 4הפרי, דהינו הקטנת שעור הפרי עם האפרת הציפה והפחתת עוצמתה )טבלה 

שבועות אחסון, בהם שמר  7במשך הציפה היתה הסיבה העיקרית לירידה באיכות הפרי 

 הפרי על חזות חיצונית נאותה, שהיתה מאפשרת את שווקו.

שבועות אחסון, הפרי הערום )בקורת( היה כבר ברובו רך וגמיש בעת ההוצאה  8אחרי 

מקירור בעוד הפרי הארוז בשקיות היה קשה. כל הפרי היה עדיין ראוי לשווק מבחינת 

 ”פרש-ביו“ה עם ציפה פגומה, כאשר ציפת הפרי בשקיות מראהו החיצוני, אולם כולו הי

ימים בחיי מדף הפרי היה רך בכל  6קשורות היתה ברובה עם האפרה קלה בלבד. אחרי 

 כמחציתו בלתי ראוי למאכל וציפתו עם האפרה קשה. -הטיפולים 

 

 

 

 .C°6 -הרכבי אוויר באריזות האס בעת ההוצאה מקירור ב – 3טבלה 

 
 מס' חזרות אתילן 2CO חמצן האחסון משך סוג האריזה

  (ppb) )%( )%( )ימים( 

 פרש" -שקית "ביו

 מקופלת

48 

56 

18.2 

18.3 

2.4 

2.5 

- 

 ל.נ.ז.

10 

4 

 פרש" -שקית "ביו

 קשורה

48 

56 

6.9 

9.0 

7.2 

6.0 

- 

50 

9 

5 

  LDPEשקית 

 קשורה

48 

56 

14.4 

15.0 

5.2 

5.0 

- 

1500 

2 

4 

 

 לא ניתן לזיהוי –ל.נ.ז. 
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 ולאחר חיי מדף. C°6 -איכות אבוקדו מזן האס בעת ההוצאה מקירור ב – 4בלה ט

 
 משך האחסון

 -ימים ב
 ראוי צבע מוצקות הטיפול

 לשווק
 ציפה

 בריאה
 מדד

 האפרה

C°6 C°20  )*( )**( )%( )%( )***( 

 3.58a 1.86a 100a 5.0ab 2.13a בקורת 0 48

 3.72a 1.90a 98.9a 4.0ab 2.31a מקופלת ”פרש-ביו“  

 3.89a 1.48a 99.4a 26.7a 1.15b קשורה ”פרש-ביו“  

  LDPE 4.00 קשורהa 1.69a 100a 0b 1.90ab 

 1.65A 2.62A 100A 0A 3.81A בקורת 4 48

 1.45A 2.53A 99.2A 2.3A 2.53B מקופלת ”פרש-ביו“  

 1.62A 2.51A 89.1A 8.8A 1.53C קשורה ”פרש-ביו“  

  LDPE 1.65 קשורהA 2.50A 100A 0A 2.62B 

 2.00b 2.06a 100a 0b 4.00a בקורת 0 56

 3.89a 2.10a 100a 0b 1.85bc מקופלת ”פרש-ביו“  

 4.00a 1.70a 100a 11.5a 1.32c קשורה ”פרש-ביו“  

  LDPE 3.96 מקופלתa 2.01a 100a 0b 2.27b 

  LDPE 4.00 קשורהa 1.63a 100a 0b 2.24b 

 1.30A 2.78A 60.8A 0A 4.00A בקורת 6 56

 1.39A 2.72A 49.5A 0A 3.69A מקופלת ”פרש-ביו“  

 1.50A 2.58A 61.5A 0A 1.99B קשורה ”פרש-ביו“  

  LDPE 1.33 מקופלתA 2.41A 26.1A 0A 3.05AB 

  LDPE 1.37 קשורהA 2.31A 32.2A 0A 2.21B 

 

 = רך 1= גמיש,  2= מעט קשה,  3= פרי קשה,  4)*(  מדד מוצקות: 

 = חום 3חום, -= ירוק 2= ירוק,  1( מדד צבע הקליפה: )**

 (,25-50%= האפרה בינונית ) 2<(,  25%= האפרה קלה ) 1)***( מדד האפרה: 

 >(. 50%= האפרה קשה ) 4     

B-A ,a-b – מספרים עם אותיות שונות בכל טור, לכל מועד בדיקה, נבדלים ברמת מובהקות 

 p 0.05של                  
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 יכוםס

שבועות ושל הזן  5 -נראה שקיים פוטנציאל להאריך את משך האחסון של הזן פוארטה ל

פרש". אמנם, איכות הפרי שהתקבלה -ידי אריזתו בשקיות "ביו-שבועות על 6 -האס ל

ימי אחסון,  32ימי חיי מדף בתום  5בניסוי זה בזן פוארטה לא היתה מספיק טובה לאחר 

, אולם הפרי שנלקח לניסוי היה בסוף עונת הקטיף של זן בגלל רקבונות והאפרת הציפה

זה. האריזה שיפרה את השתמרות הפרי לעומת פרי הבקורת, וניתן לשער שפרי איכותי 

מתחילת העונה היה משתמר היטב באותם תנאי אריזה. כמובן, שאת זאת יש עוד לבדוק 

 בעונה נוספת. 

שבועות אחסון וחיי  7השתמרה במשך  בזן האס, איכות פרי הבקורת לפי מראהו החיצוני

מדף לאחר מכן. אולם, שעורי ההאפרה של הציפה היו ניכרים, כבר בעת הוצאת הפרי 

קשורה הפחיתה את שעור ההאפרה ואת עוצמתה,  ”פרש-ביו“מאחסון. האריזה בשקית 

אבל עדיין לא במידה מספקת. ניתן לשער, על פי קצב השינוי שחל בשבוע האחסון השמיני, 

קשורות, לאחר תקופת אחסון  ”פרש-ביו“שניתן היה להגיע לאיכות ציפה סבירה בשקיות 

מנעה את התרככות הפרי  2CO 5% -שבועות בלבד. האחסון באווירה מתואמת עם כ 5-6של 

ידי -גם בשקיות פוליאתילן קשורות. הפחתת ההאפרה כנראה נבעה מספיחת האתילן על

( לא 2CO 2.5%מאחר שבשקית המקופלת, )ברמה של  ,2CO -השקיות בנוסף לעליה ברמת ה

אך שעור האפרת הציפה היה כמו בפרי הבקורת. ממצאים אלה תואמים  –הצטבר אתילן 

בתנאי אווירה מבוקרת. הם הראו שהאפרת הציפה  Meir et al 1995ידי -את אלה שהוצגו על

אתילן, אך מאחר , ברמות חמצן שונות. הם אמנם לא התייחסו לרמת ה2CO 8% -נמנעה ב

והניסוי בוצע בהזרמה, יש לשער שלא התאפשרה הצטברותו. יתכן שזו גם הסיבה 

 שבועות אחסון באותם תנאים. 7 -שהצליחו להגיע ל

מבחינת היישום המסחרי, תהיה בעיה בכך שהשארת הפרי בשקית הקשורה בעת העברתו 

 C°20 -ימים ב 5רק לאחר  הפרי לחיי מדף עלולה לגרום נזק לפרי. בניסוי זה הפרי נבדק

בשקיות קשורות. בהמשך יהיה צורך לבדוק את איכות הפרי לאחר פרקי שהיה קצרים 

 יותר בטמפרטורות גבוהות, על מנת לקבוע תוך כמה זמן יהיה צורך לפתוח את השקיות.

 

 

 

 ספרות מצוטטת

ענף האבוקדו. , אחסון באווירה מבוקרת כפתרון לבעיות שונות ב1989רזניצקי ד., זיו א., 

 .39-46עלון הנוטע מ"ד:

Meir S., Akerman M., Fuchs Y., Zauberman G., 1995, Further studies on the controlled 

atmosphere storage of avocados, Postharvest Biol. Technol. 5:323-330. 
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 אוזון לשמירת איכות פרי אבוקדו לאחר קטיף  - 2ניסוי 

 רדל ודב פרוסקי בשיתוף: גלית

 

 מבוא

במשך מספר שנים נבדקה האפשרות של טיפול באוזון לשמירת איכות פירות )ענבים, פרי 

ידי מניעת התפתחות רקבונות אחסון. שיטת היישום באוויר -הדר( וירקות )עגבניות(, על

או במים הותאמה לכל מין. בענבים נמצא שבנוסף להשפעה הישירה של האוזון בקטילת 

ידי הפתוגנים, בעקבות -הרקבון, החשיפה גם הגבירה את עמידות הפרי להדבקה עלגורמי 

 השפעתה על ייצור הפיטואלכסין רזברטרול.

מטרת עבודה זו הנה לבחון את השפעת האוזון הן על הדבקת הרקבונות בפרי והן על 

הפיזיולוגיה של הבשלתו. בעונת הניסיונות הראשונה נבדקה רק ההשפעה על עיכוב 

פתחות הרקבון בפרי מודבק, לפני ואחרי החשיפה לאוזון במינונים שונים ואת סף הת

 רגישות הפרי מבחינת פיטוטוקסית.

 

 מהלך הניסויים

 נערכו מספר ניסויים בפרי אבוקדו מהזן פוארטה ובפרי אבוקדו מהזן ריד.

עמידות בזן פוארטה נבחנה השפעת טיפולי אוזון בריכוזים שונים לזמני חשיפה שונים על 

  5, 1, 0. הפרי נחשף לאוזון בריכוזים של Colletotrichum gloeosporiodesהפרי בפני הפטרייה 

דקות. בתום חשיפת הפרי לאוזון אולח הפרי  80 -ו 20, 5ח"מ, לפרקי זמן של  25 -ו

נקודות בהיקפו  12נבגים לנקודת הדבקה על פני  100בתרחיף נבגי הפטרייה בריכוז של 

(. לאחר מכן אוחסן הפרי בחיי מדף עד להתרככותו. שיעור הריקבון וקוטרו )ללא פציעה

 נמדדו מדי יומיים שלושה.

בזן ריד נבחנה השפעת טיפולי האוזון באותם ריכוזים כמו בזן פוארטה, אולם למשכי 

דקות בלבד. בזן זה  נבחנה השפעת טיפולי האוזון על פרי,  10 -ו 5, 1חשיפה קצרים של 

ני החשיפה לאוזון ועל פרי שאולח לאחר החשיפה לאוזון. אילוח הפרי אשר אולח לפ

 ובדיקתו בחיי מדף נעשו בדומה לניסוי בפוארטה.
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 תוצאות

 השפעת ריכוז ומשך החשיפה על התפתחות ריקבון באבוקדו מזן פוארטה

ח"מ חלה הפחתה בשעור הרקבון שהתפתח בפרי שאולח לאחר  5עם עלית ריכוז האוזון עד 

ח"מ חלה כבר עליה בשעור הרקבון, וככל שהוארך משך החשיפה  25חשיפה. בריכוז של ה

לאוזון, כך גבר שיעור הריקבון, כפי הנראה, עקב פגיעה של האוזון בפרי וגרימת אפקט 

 80 -ו 20 -ח"מ, כאשר הוארכה החשיפה ל 5פיטוטוקסי. בדומה לכך נמצא, כי בריכוז של 

דקות בלבד לאוזון בריכוז זה,  5אשר נחשף הפרי במשך דקות, גבר שיעור הריקבון. כ

 (. 5, לעומת פירות הביקורת )טבלה 40%נמצאה הפחתה מובהקת בשיעור הריקבון, כדי 

 

 

 השפעת ריכוז וזמן חשיפה לאוזון על שעור הרקבונות )%( במהלך חיי מדף, באבוקדו - 5טבלה 

 לאחר הטיפול באוזון. Colletotrichum gloeosporiodesמזן פוארטה, שאולח בפטרייה    

 
 )דקות( זמן חשיפה (ppmריכוז )

 0 5 20 80 

0 91.25ab    

1  86.3ab 82.5ab 95.0ab 

5  52.5c 61.3bc 61.3bc 

25  78.8b 85.0ab 96.3a 

 

 

 

 השפעת ריכוז ומשך החשיפה על התפתחות ריקבון באבוקדו מזן ריד

מאולח ופרי לא מאולח לאוזון באותם ריכוזים אך  בזן ריד נבחנה ההשפעה של חשיפת פרי

לזמנים קצרים מכפי שתואר קודם. כאשר טופל הפרי לאחר האילוח לא נמצאה הפחתה 

ח"מ, היתה  25 -ו 5מובהקת בשעור הריקבון לעומת טיפול הביקורת, אולם, בריכוזים של 

 (. 6טבלה מגמה של הפחתה בשיעור הריקבון, ככל שמשך החשיפה היה ארוך יותר )

ח"מ,  5 -ידי חשיפה ל-כאשר אולח הפרי לאחר החשיפה לאוזון, הופחת שעור הרקבון על

דקות. לעומת זאת, שוב נמצאה מגמה של עליה בשעור הרקבון, כאשר  10 -ו 5למשך 

 (.7ח"מ )טבלה  25הוארך משך החשיפה לאוזון בריכוז של 
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 ל שעור הרקבונות )%( במהלך חיי מדף, באבוקדו השפעת ריכוז וזמן חשיפה לאוזון ע - 6טבלה 

 הטיפול באוזון. לפני Colletotrichum gloeosporiodesמזן ריד, שאולח בפטרייה    

 

 )דקות( זמן חשיפה (ppmריכוז )

 0 1 5 10 

0 84.4    

1  91.3 100 95.0 

5  100 97.5 87.5 

25  96.3 92.5 90.0 

 

 

 

 ן חשיפה לאוזון על שעור הרקבונות )%( במהלך חיי מדף, באבוקדו השפעת ריכוז וזמ - 7טבלה 

 הטיפול באוזון. לאחר Colletotrichum gloeosporiodesמזן ריד, שאולח בפטרייה    

 

 )דקות( זמן חשיפה (ppmריכוז )

 0 1 5 10 

0 84.4    

1  72.5 91.3 80.0 

5  90.0 62.5 67.5 

25  73.8 93.8 96.3 

 

 

 

 ודגשים להמשך המחקרסיכום 

התוצאות הראשוניות המוצגות לגבי חשיפת פרי מודבק לאוזון, אינן מצביעות על  

אפשרות לעכב את התפתחות הרקבון באבוקדו מאולח בפתוגן פעיל, שלא יפגע בפרי. לשם 

כן -כך יהיה צורך כנראה להפחית את רמת האוזון ולהאריך את משך החשיפה. כמו

שפעת טיפולי האוזון בפאזה מימית, אשר אולי תאפשר לגז בהמשך המחקר תיבחן ה

חדירה טובה יותר לרקמות הצמחיות ובכך תתרום להדברה בריכוזים נמוכים ובפרקי 

חשיפה קצרים. לעומת זאת, התוצאות שנתקבלו מחשיפת הפרי לפני האילוח, מצביעות על 

ר ומנגנון עמידות פרי אפשרות של הגברת עמידות הפרי בפני התפתחות פתוגן לטנטי. מאח

האבוקדו כנגד פטרייה זו מוכר היטב, תיבדק השפעת האוזון על הרכיב המווסת מנגנון זה 

 האפיכטכין, וייקבעו התנאים לייצורו המירבי בתגובה לאוזון. –


